Le Crourmet
4

Traiteur ® Réceptions

Gastronomie Régionale

59, Bd Maréchal Joffre
21000 DIJON
Tél. 03 80 71 10 24

legonrmet toaitenr(@wanadoo. fr

Boutique
Quvert du mardi au samedi
et le dimanche matin

Salon de dégustation
Ouvert du lundi au vendred:
Accueil jusqu’i 30 pers.

Sur réservation

Halles Centrales
Mardi, vendredi

et samedi mating

SARL au capital de 7622,45 € - RC 328 723 770 00017

KNatre Gurte Gocklals salés
dome Minimum : 15 personnes. - Tarif 2018
NOS DAINS SURDRISE
Miche Drestige personnalisée & théme 10 € (8 15 pers)
(Pain décoré en péte morte)
Dain surprise assorti 65 € 82 12 pers)

(Toasts mousse de foie. rillettes de canard, jambon cru
< Noir de Bjgorre, mousseline de poisson et fromage)

Dain surprise au foie gras 75 € 8412 pers)
(canard garanti gavé au mais grain entier en provenance du Bearn)
Dain surprise norvegien 80 € (84 15 pers)

(Toasts saumon fumé « Caviar Volga ». tarama et mousscline de Saint-Jacques)

NO& MINI® DIECES SALEES par piéce
Gougere bourguignonne (mini. 10 pieces) 040 €
Gougere au beurre dail (mini.10 pieces) 050 €
Toast de pain surprise assorti au choix 090 €
(mousse de foie gras, rillettes, jambon cru, mousse de poisson et fromage)

Creme brilée au fole gras, en cuillére (mini. 7) 100 €
Opéra de foie gras 180 €
Bonbon de foie gras et jambon cru de Bayonne 1,60 €
Marbré de foie gras et son pain d'épice oriental 240 €
Croustade aux légumes croquants « cuits vapeur » 090 €
Croustade de saumon, &t-Jacques et créme de poireaux 200 €
Croustade aux escargots et beurre dail 150 €
Gambas grillée 2,30 €
Cassolette de mousseline de St-Jacques 130 €
Carpaccio de saumon mariné & 'aneth 160 €
Brochette de St-Jacques et chorizo 270 €
Brochette de comté de Réserve et saucisson « Noir de Bigorre » 160 €
Géteau moelleux au jus de truftes fraiche du Dérigord 095 €
Gateau moelleux aux escargots de Bourgogne 095 €
Brochette de Jambon Dersillé « porc fermier Label rouge » 095 €
Terrifie du chanoine « nagret et foie de canard marioé au Kir » 165€
Dété en crolite du chanoine, gelée de canard au cassis 2,70 €
Brochette de Magret braisé 180 €
Dain vigneron toaste au Brillat-Gavarin 190 €

Brochette de raisin et fromage 160 €

lecourmet-tratteurdijon.com
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Notre Gurte Gocktails sucrés

Minimum : 15 personnes. - Tarif 2018

Traiteur ® Réceptions

Gastronomie Régionale

59, Bd Maréchal Jofire
21000 DIJON

Tel. 038071 1024
legourmet.toaitens@wanadoo. fr

Boutique
Ouvert du mardi au samedi

et le dimanche matin

Salon de dégustation
Ouvert du lundi au vendred
Accueil jusqu’a 30 pers.

Sur réservation

Halles Centrales
Mardi, vendredi
et samedi mating

SARL au capital de 762245 € - RC 328 723 770 00017

MIGNARDISES par piece
Entremets varices 190€
Orient-express, Emeraude, Opéra, Dijonnais, Flan & la vanille de Madagascar
Géteau gourmand crumble noisette et fruits de saison 1,80 €
Pommes confites, framboises, chocolat, fruits rouges, mirabelles, fraises, mangue
Creme brilée au pain d'épice. infusée aux féves de Tonka 2,10 €
Verrine salade de fruits 250 €
Flan & la gousse de vanille de Madagascar 190 €
Mini tiramisu, créme mascarpone et biscuit imbibé Amaretto 2,10€
Macaron du chanoine <noix de coco et baies de cassis » 090 €
Macaron parisien (mini. 40 picces) 150 €
<framboise, pistache, chocolat, cafés
Brochette de fruits de saison 1,50 €
Verrine de riz au lait, infusé & l'anis étoilée 180 €
Géteau bourguignon miel, noisettes et baies de cassis 090 €
Nonnette aux écorces d'oranges 090 €
Madeleine aux zestes de citron vert et sirop dérable « Bio » 1,20 €
Guimauve, enrobée de chocolat et chapelure de pain d'épice 095 €
<framboise, pistache, orange, caramel>
Brownie au chocolat, noix et noiscttes torréfices 090 €
Dain d'épice ganache « Médaille dOr > 2010 065 €
Pain d’épicc QUX 2ruUMes et bananes caramnélisées 060 €
Dain d'épice oriental au gingembre confit 130 €
DIATEAU DOUCEURS 4 € par pers.
Nonnette aux écorces doranges
Macaron du chanoine <noix de coco et baies de cassis »
DPain d'épice ganache « Médaille dOr > 2010
Pain d,épiCC 8UX GRIUMES et bananes caramélisées
DESSERT COCKTAIL 6 € par pers.

Cremebrilée au pain d,épiCC. infusée aux féves de Tonka
Géteau bourguignon miel, noisettes et baics de cassis
Verrine de riz au lait. infusé a [anis étoilée

DPain d'épice gang '

lecoourmet-traiteurdijon.com
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Ny Rlateaur Gocklails

Minimum : 6 personnes. - Tarif 2018

Traiteur ® Réceptions
Gastronomie Régionale

59, Bd Maréchal Joffre
21000 DIJON
TéL03 80711024

legourmet traitens@wanadoo. fx

Boutique
Ouvert du mardi au samedi
et le cimanche matin

Salon de dégustation
Ouvert du lundi au vendredi
Accueil jusqu’a 30 pers.

Sur réservation

Halles Centrales
Mard, vendred:
et samedi mating

SARL au capital de 7622,45 € - RC 328 723 770 00017

DIATEAU DU GOURMET : 46 € (3.2 10 pers.)
48 picces

8 cuilleres de créme brilée au foie gras

12 gougeres

12 toasts de pain surprise mousscline au noix de St-Jacques
8 brochettes de jambon persillé « pore fermier Label rouge »

8 minis giteau moelleux au jus de truffes du Périgord

DIATFAU BOURGUIGNON : 65 € (6 a8 pers.)
44 picces

12 terrines du chanoine au glagage cassis

12 minis pété croiite pistaché

12 brochettes de jambon persillé « pore fermier Label rouge »

8 croustades aux escargots de Bourgogne & ['ail rose de Lautrec

DIATFAU DECOUVERTE : 68 € (6 4 8 pers.)
48 picces

8 carpaccios de saumon mariné & ['aneth

8 brochettes de &t-Jacques et chorizo

12 minis croustades aux légumes

12 toasts de pain surprise au jambon cru de Bayonne
8 terrines du chanoine au glagage cassis

DLATEAU FOIFE GRAS : 74 € (6 a8 pers.)
44 picces

12 pétés en erofite au foie gras

12 bonbens de foie gras au jambon cru de Bayonne
8 cuilléres de creme brilée au foie gras

12 opéras de foie gras

rourmet-traiteurdijon.com
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ey L KNas Gocklails

Minimum : 20 personnes. - Tarif 2018

Traiteur ® Réceptions
Gastronomie Régionale

59, Bd Maréchal Joffre ADEQITIF : 9,30 € 11 por pers.

21000 DIJON

télo3so711024 | Toasts dandwichs Assortis 3 piéces pers
legourmet.traitens@wanadoo.fr GOU.S&FC{B 1 pléCCé‘: pers
; Mini Croustade Légumes 2 pieces pers

Boutique o ; o
Ouvertdu mandi s sameqt | 28I Vigneron Toaste au Fromage 1 piece pers
etle dimanche matin | P20 d'épice fourré ganache « Médaille d'Or 2010 » ? piéces pers
Salon de dégustation ¢ 10 piéces pers

Ouvert du lundi au vendredi

Accueil 1::?1::: ::j’;‘; COCKTAIL DETENTE § 14,40 € e par pers.

Toasts Sandwichs Assortis 3 pieces pers

Flalles C‘_’“““le? I Cougeres 3 pi¢ces pers
Mardi, vendredi - . -

et sumedi murins | Y101 Croustade de Légumes 2 piéces pers

Mini Croustade de &aumon 1 piece pers

Roulade Tartare 1 piece pers

Mignardises Assortics 0 pieces pers

Mini Brownie 1 piéce pers

13 piéces pers

COCKTAIL DINATOIRE : 18,70 € 1 s pes.

Cuillere de creme brilée au foie gras 1 pice pers

Toasts Sandwichs Assortis 3 piéces pers

Mini Croustade de Légumes 1 piéce pers

j Mini Croustade de saumon et créme de poireaux 1 piéce pers
: Géteau moelleux au jus de truffes 1 piece pers
Brochette de Jambon Dersillé 1 piece pers
Mignardiscs Assortics D piéces pers

__ Bonbon de guimauve enrobé de chocolat 1 pigce pers

¥ Créme Brilée au Dain dEpice 1 piece pers

Dain d'Epice Ganache 2 piéces pers

r 14 piéces pers

SARL au capital de 762245 € - RC 328 723 770 00017

rourmet-traiteurdijon.com



