


Pleleau fperli

de 44 piéces (4/6 pers.) a 44.00 €

Brioche de légumes

Mini paté en croiite pistache
Navette cabillaud et caviar d'Avruga
Mini croustade chévre basilic, pignon de pin
Brochette de jambon persillé

Erdrées froides el Chandles

Marbré de persillé et effiloché de canard, moutarde a l'ancientie....ccecce. 850 €
Finger de St Jacques, gelée d'agrumes, saumon et lieu, sauce cocktail............ 11,50 €
Vol au vent de Paques, Agnean et champignons.........wcresessissssiinn 10,50 €
Médaillon de saumon a la nage, mousseline de fofre sauce c:boulette 11,90 €
Clafoutls de cabilloud, tomate mozzarella Basilic.. ..o 10,00 €

\fiandles e Poissors: Chauds

Ballotine de volaille, farce printaniére, jus am thyM....csesensrssssisssssse 11,50 €

Rérti d'agneau ail, thym, JUS QU FOMAITH..eoecrsrsrrsesssessssssssssssssssissssssssnsne 1350 €
Gigot d'agneau en feuilleté, sauce forestiere.... s 4/6 pers. 90,00 €
6/8 pers. 120,00 €

jambon €N Croite, SAUCE AU VIl JAUNC..covwvivvrsrsisisssssssesiisssmsssissssssssssssss /.@ ers. 98,00 €
8 pers 128,00 €

. 10 pers. 155,00 €

Carré de veau, SAUCE AUX TOTIICS.verreeesseressseeessersssse By sssisssessssssefosssessssssossssssen 16,00 €

Soii de licu, sauce SAfrance. .. gl ......................... N owrrsigorwins 920 €

Dos de cabillaud, sauce aux agrumes..ﬁ*é ......................... e . k... 14,00 €
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. Marbré de persillé et effiloché de canard,
moutarde a ['ancienne
Gigot d'agneau réti a l'ail et au thym,

Jus perlé
Gratin de Pommes de Terre
Dessert au choix

Wemodgb‘e

Finger de St Jacques, gelée d'agrumes,
saumon et lieu, sauce cocktail gingembre
Carré de Veau, sauce aux morilles
Mijoté de petits pofs et feves, s

grenailles réties '

Dessert au choix
.-hl "‘




CGarnilwres

@ T 11 W T () N o ¢

Mijoté de petits pois et feves, grenailles rOHEs ...

Riz garni de printemps, [égumes confits..n.
) R Ao e a1 L Ly
Croustillant d'écrasé de carotte CHITY CHPTIT oot i

Forestiére de champigﬂons.....................

L

Elcgance Chocolat noir, BISeutl Sans JaTiNe .. s st

TOUTES LES RESERVATIONS DEVRONT ETRE REGLEES
A LA COMMANDE

RESERVATION : RETRAIT :
1) En boutique ou aux Halles centrales (a préciser a la réservation)
2) Par téléphone ou par mail 1) En boutique
3) Par internet sur notre boutique en ligne 2) Aux Halles centrales

ATELIER DE FABRICATION : 59, Bd Marechal Joffre - 21000 DIJON
HALLES CENTRALES : mardi, vendredi et samedi matin
Tel:03 8071 10 24 - contact@legourmet-traiteurdijon.com
www.legourmet-traiteurdijon.com

450 €
4,00 €
400€
450 €
450 €
460 €

5,00 €
Entremet pm/iné CATAMCL DOUITE SALO ooooooeeoeoeeeeeeeeeeeoeeeeesosmmsesssssssese s sesssssssssssssssmnnns

Entremet 3 chocolats, craquant 1iz SOUfflé..essidrsstimsecsssesessssssisesiis
Sablé amande, bavaroise vanille, compotée de Framboisas....rrvsrevessssioin
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