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Olos Eontrvées Fhoides

Poissons
Tarif TTC par pers.

e Marbré de ['Océan, saumon frais, sauce

CIDOU LB et 11,20 €
eTerrine lieu et SAUMON. .ottt e, 10,60 €
e Médaillon de saumon, pesto, mousseline de Saint-

JaACqUES, COD OO ettt e 13,20 €
eTrilogie de poisson saumon gravlax : rillettes de

poisson, duo de cabillaud/saumon, sauce ciboulette..... 17,00 €
eDemi-Homard, jardiniére de légumes, poivre de

I 19,50 €

Charcuterie
Tarif TTC par pers.

e Assiette charcuterie : Jambon persillé, terrine du
chanoine, chutney et paté crolite foie gras............ 12,60 €

Olos Entiées Chawdes -

Tarif TTC par pers.

eCroustade aux escargots de Bourgogne, sauce

beurre d'ail. o e 10,50 €
eBouchée ala ReinNe...ccoiiiiiiiiiiii i it 9,00 €
e Coquille St jacques, sauce nantaise............ccovn.n.. 14.50 €
e Feuilleté veau et canard au foie gras : 4 pers....... 45,00 €

65,00 €
13,50 €




Olos Plats Chawd

Poissons
Tarif TTC par pers.

eSouflés de lieu et gambas, sauce safranée......................... 10,60

eFilet de sandre saucCe EpPOISSeS. uiiiiiiiiiiiiii it iiiiiieiannn, 14,80

eFilet de sandre sauce DijONNaAiISe...cuiiiiiiii ittt ieieannns 14,20

e Pavé de saumon poché sauce beurre blanc........................ 12,60

e Lotte Extra petit bateau sauce crustacée, bisque de homard 18,00

e Cabillaud rotis, paprika fumé, sauce safranée.................... 13,00
QT >
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Viandes
Tarif TTC par pers.

e Cuisse de poularde farcie, sauce aux morilles.................... 13,80
eSupréme de volaille de bresse fagcon gaston Gérard............ 11,60
eSupréme de volaille farci aux champignons sauce aux

L Ee L1 =N 13,80
eFilet de canette braisé sauce pain d'épices ou cassis.......... 14,60
eFilet de canette braisé sauce Morilles.......coovvieiiiiinninnnnnn.. 15,00
eJambon en crodte :

sauce morilles.....oooiiiiiiiiiiiiiiiii. (bpers : 98€/8pers : 128€)
SAUCE VIN JAUNC. .ottt et it eienaennannns (bpers : 86€/8pers : 112€)
@ Chili CON CarNe (25008) . uuutiiitt ittt 9,80
elLasagne bolognaise (3008) ;. uiutiirteiinte ittt 9,80

e Jambon a l'os sauce forestiére : 9,00
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gmm' buhes

Tarif TTC par pers.

Gratin dauphinois (pommes de terre Agata)
Gratin de pommes de terre a l'Epoisses....
Forestiére de champignons......................
Poélée de légumes et pommes de terre.....
Soufflés aux 3 Légumes......coovviiiiininnnnnn...
Risotto aux morilles et comté de Réserve..
Confit de légumes, fagon ratatouille.........
Pommes de terre grenaille confites...........

Llateaw de g%@mwgp%

Tarif : 26.00 € TTC

Brillat-Savarin,

Epoisses Berthaut,

Comté de Réserve,

Chevre ou Reblochon

chutney pommes/pruneaux pour 6/8p

ArbDdbbAbSDdD
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.50
.00
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Clos EDessents

Nos Tartes longues
Tarif : 4.50 TTC la part

e Tartes Macaronade Pommes caramel

e Tarte aux noix noisette amande et caramel beurre salé
e Tarte ganache chocolat 72%

e Tarte au 2 Citrons

e Tarte gourmande noisette/framboise/cassis

Notre flan patissier vanille et féves de Tonka

e Brownie noisette chocolat

Nos Verrines
Tarif TTC a la pers.

Tiramisu café et praliné maison........cooiiiiiiiiiiiiiiininn.,
Mousse au chocolat "guanaja"......ccooiiiiiiiiiiiiiii ...

Nos Entremets
Tarif TTC a la pers.

e Madagascar vanille : confit de fraise et biscuit

(SR W =S 4.00 €
e Duc de Bourgogne : crémeux cassis, citron................ 4.00 €
e Eclat noisettes : mousse chocolat, feuilletine

praliné, noisettes carameélisée......ccoviiiiiiiiiiiiiininnnnn.. 4.50 €

e Ecureuil : dacquoise noisette, caramel beurre
salé mousseline pralinée




