Carte traiteur
Hiver 2026
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Nos Entrées Froides
(Tarif TTC par pers.)
Poissons :

e Marbré de l'Océan, saumon frais, sauce ciboulette................ 10,00
o Te e RIITIIO 1) . ... ..o ovevveneeneenconsnnoiostioeseeeceocesannannasd 9,50
e Médaillon de saumon, pesto, mousseline de Saint- Jacques,

Cebe T I . . ... .............cc0c0000uneen . na RHERN,..., 13,00
eTrilogie de poisson : saumon gravlax, rillettes de poisson,
duo de cabillaud/saumon, sauce ciboulette........oovvvveeeeveennnn.. 17,00

" Charcuterie*:-

e Assiette charcuterie : Jambon persillé, terrine du
P afi@iine, chutney et paté crolite foie g a SR 12,60

Nos Entrées Chaudes

BN TOVENCale ronde (4 PersS.) . iiiiiiiieiie i iastecniossssntaesseasees 24,00

eCroustade aux escargots de Bourgogne, sauce beurre d'ail.....q0,50
B I . - . . ... ................ccovvveeennneennnnnnnssssaannnonnnsens 9,00

eFeuilleté veau et canard au foie gras : 4 pers.....ccoevvvvvneennn.n. 45.00

a \ 6 XS 5 660 000000000000000000 65,00

l BRI Nne d'Escargot de BOUrgogNe. v viiiiiiiiiiiiineiinennsasanenns 12.00 €

m



i
(Tarif TTC par pers.)
e Souflés de"lle»_'t gambas, sauce SEIENENEER.. . ...................... 10,60 €
eCannelloni de saumon sauce agrumes et ciboulette ................ 12,00 €
o NS U C e EPOISSES. ot et iieiieinaannns 14,80 €
S T R e e O S . .. . ..o rerererernnns 14,20 €
¢ ePavé de saumon poché sauce beurre blanc...........cocoviiiiin.... 12,60 €
e Cabillaud rotis, paprika fumé, sauce safranée........................ 16,00 €
;&Boud@omard sauce aux morilﬂlis -. ....... T 13,00 €
G
Viandes :

e Cuisse de poularde farcie, sauce vin jaune........cooviiiiiiiininnnn., 13,00 €
eSupréme de volaille de bresse fagon gaston Gérard................. 11,60 €
eSupréme de volaille farci aux champignons sauce morilles....... 12.00 €
e Paupiette de volaille jus au thym........ooiiiiiiiiii i 12,80 €
eFilet de canette braisé sauce pain d'épices ou cassSiS.............. 13,00 €
eFilet de canette braisé sauce Morilles........coovviiiiiiiiiiiiinn... 13,50 €

eJambon en crodite :
sauce NMUEEEEE.. . ......... 0SS ... (6pers : 98€ / 8pers: 128€)
sauce Vvin JOUEEEEE. . ... ........ .00 ... (6pers : 86€E /8pers: 112€)
e Chili con carne (2 e ee e eeneenneennnns 9,50 €
o Lasagne bolognaise (SNSRI . ................0c0.ccciiieinniinneeeinnnns 9,50 €

eJambon a llos sauce TOrCS TR ..................c0c0nthtnteieininiee.... 9,00 €



Garnitores

Tarif TTC par pers.

Gratin dauphi B tenienAsata).............................
Gratln de pom

SOMMEITES aux 3 L& g Ui .. .....................
Risotto au rilles et comté de RESEerve....oovvvvviiiiiiiiiiniininennnn.
Confit de légumes, faé'dn ratatouillTE .. ..................
Pommes de terre grenaille confites....cooiiiiiiiiiiiiiiii i,

lateav de Fromages
Tarlf 25.00 €E TTC (6/8 pers.)
.-':*'ém;llét-Savarin,
gk poisses Berthaut,

omté de Réserve,
‘héevre ou Reblochon

A AL L

.50
.50
.50
.50
.00
.50
.50
.00
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Nos Desserts

Nos Tartes longues : 4,50 TTC la part

e Tartes Macaronade Pommes caramel
e Tarte aux noix noisette amande et caramel beurre salé
e Tarte ganache chocolat 72%
e Tarte au 2 Citrons
e Tarté gourmande noisette/framboise/cassis
e Notre flan patissier vanille et féves de Tonka
e Brownie noisette chocolat

NoS~Verrines : 4.50 TTC piece

e Tiramisu café et praliné maison
e Crémeux vanille framboise

Nos Entremets: 4,50 TTC la part

e Vanille Fruits rouges : Crémeux vanille, insert fruits rouges
biscuit joconde a la framboise, confit de cassis

e Eclat noisettes : mousse chocolat, feuilletine praliné,
noisettes caramélisée.

e Ecureuil : dacquoise noisette, caramel beurre salé
mousseline pralinée



